Kockutbildning
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Kockutbildningen ges i samarbete med restaurang Kulinaren pa Lindeskolan. Den passar dig som
tycker om att laga mat, méta manniskor, ta ansvar och samarbeta. Det ar en serviceinriktad ut-
bildning dar du maste trdna dig i att ha tdlamod och bemoéta andra manniskor pa ett trevligt och
korrekt satt. Det ar ocksa mycket viktigt att du lar dig att arbeta hygieniskt, kan visa upp ett val-

vardat yttre och anvanda ett vardat sprak.

Kockutbildning

Utbildningen ar for dig som vill soka arbete som kock inom
hotell- och restaurangbranschen, storkok, butik eller livsme-
delsindustrin.  Kockutbildningen leder till kvalificerade
yrken som innebdr moéten med manniskor i spidnnande
miljoer.

Utbildningen ar upplagd pa 40 veckor dir du kommer att
lasa matlagningskunskap, maltids- och branschkunskap,
hygienkunskap och livsmedels- och ndringskunskap. Du
kommer dessutom att fordjupa och utveckla dina kunskaper
och fardigheter under minst 6 veckor hos ett
restaurangforetag.

Efter utbildningen kan din arbetsplats vara en gourmet-
restaurang, storkoksrestaurang eller konferenshotell.

Ansokan

Ansokan gors via studie- och yrkesvigledare pa
Masugnen. Ansokningsperioden dr 11 april-12 maj 2023.
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Forkunskapskrav

Du ska ha grundlaggande kunskaper motsvarande
godkianda betyg fran arskurs 9 i matematik och svenska
alternativt svenska som andra sprak. Har du last kurserna
via Komvux efter forsta januari 2017 behover du ha delkurs
3. En kopia pd ditt grundskole- och/eller gymnasiebetyg
skall bifogas ansokan.

Utbildningen berattigar till studiemedel fran CSN och borjar
den 28 augusti 2023 och slutar den 31 maj 2024.

Kurser
Hygien 100 p
Livsmedels- och nadringskunskap 100 p
Branschkunskap 100 p
Matlagning 1 100 p
Matlagning 2 200 p
Matlagning 3 200 p
Specialkost 100 p

Kan utokas med 100 p som t.ex. Mat och dryck i kombi-
nation.
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